/\CK

MENU ENTORNO

QUISQUILLAS DE LA CALETA DE VELEZ Y SALPICON DE TOMATITOS PERLA.
TARTAR DE QUISQUILLA A LA MOSTAZA DE CERVEZA.

AJOBLANCO CRISTALIZADO DE BOGAVANTE AZUL.
CANUTILLO DE SUS PINZAS.

CONSOME DE RABO DE TORO, MANTEQUILLA NOISETTE Y CAVIAR.
OSCIETRE BAERII IMPERIAL.

PESCADILLA DE NUESTRAS COSTAS, SU PILPIL, ACEITUNA NEGRAY TEMPURA DE GARBANZO
PIMIENTO ROJO Y SU ASADILLO DE UBEDA.

CARRILLERA DE CHIVO MALAGUENO, CURRY ANDALUZ CON ESPAGUETIS DE ARROZ Y COCO.
“ESPETO” DE LOMO DE CHIVO MALAGUENO.

CHIPIRON A LA BRASA, MELOSO DE JAMON, TAPIOCA Y ENCURTIDOS.
BIZCOCHO SECO DE TINTA DE CALAMAR AL AJILLO.

SALMONETE REPOSADO, JUGO DE CALDERO CON PATATA'Y MAJADO DE HIERBAS.
ESENCIA DE ALBORONIA AL JEREZ.

PECHUGA DE PICHON FRITO EN COSTRA DE PAN.
(RECORDANDO UN KATSU SANDO).
ROYAL DE SUS MUSLITOS Y PATE ESCABECHADO.

~ MOLLETE DE LIMON HELADO. _
CAFE COCO Y VINAGRE DE JEREZ DE 25 ANOS.
SOBAO DE ALBAHACA, YOGURT, CACHORRENA'Y SESAMO NEGRO.

MENU 145,00 €
MARIDAJE 90,00 €

(BEBIDAS NO INCLUIDAS) ALMUERZ0OS HASTA LAS 14:30 - CENAS HASTA LAS 21:30h
0S MENUS SE SERVIRAN A MESAS COMPLETAS Y DE MANERA INDIVIDUAL
ESTOS MENUS PUEDEN SUFRIR MODIFICACIONES DEBIDO A TEMPORALIDAD Y PRODUCTO. IVA 10% INCLUIDO
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ENTORNO MENU

VELEZ SHRIMPS AND PEARL TOMATO SALMAGUNDI.
SHRIMP TARTAR WITH BEER MUSTARD.

WHITE ALMOND SOUP CRYSTALLIZED WITH BLUE LOBSTER.
CRISP CURL OF TONGS.

OXTAIL CONSOMME, NOISETTE BUTTER AND CAVIAR.
OSCIETRE BAERII IMPERIAL.

MEDITERRANEAN HAKE WITH ITS PILPIL, CHICKPEA TEMPURE AND BLACK OLIVE.
UBEDA RED PEPER SALAD.

GOAT CHEEK FROM MALAGA,

ANDALUSIAN CURRY WITH RICE AND COCONUT SPAGHETTI.
MALAGA GOAT LOIN SKEWER.

GRILLED SQUID, HAM BONE JUICE, TAPIOCA AND PICKLES.
GARLIC SAUCE DRY INK SPONGE CAKE.

ROASTED MULLET,
DEMI GLACE OF IT"'S BONES AND VEGETABLE JUICE WITH SHERRY.

FRIED PIGEON BREAST IN BREAD CRUST (remembering a katsu sando).
ROYAL OF ITS THINGS, ITS PICKLED PATE.

ICED LEMON MUFFIN
COFFEE, COCONUT SHERRY VINEGAR 25 YEARS
BASIL SPONGE CAKE, YOGURT, ORANGES AND BLACK SESAME

MENU 145,00 €
PAIRING 90,00€

(DRINKS NOT INCLUDED) LUNCH UNTIL 14:30 - DINNER UNTIL 21:30
THESE MENUS BE SERVED INDIVIDUALLY AND FOR ALL THE GUESTS AT THE TABLE. .
*THESE MENUS CAN SUFFER MODIFICATIONS DEPENDING ON THE SEASON.. 10% VAT



